nos chinos fueron secuestrados el pasa-
domartes y nada se sabe sobrela suer-
te que han corrido. Sedapor desapare-
cido también a un civil brasilefio.
‘Elgrupo Ansar al-Sunnayla Organi-

principalmente en el norte y el oeste
de Irak. Su accién més sangrienta fue
un ataque con boniba conira un come-
dor militar en Mosul, el pasado diciem-
bre, en el que murieron 18 soldados es-

Los fogones del mundo
se unen para la revolucion

Gastronomia. Madrid Fusion cierra su III edicién con una clase
magistral de la gastronomia mundial, motor de la nueva cocina
o MIND [ M2 T4

SARA F.CUCALA

adrid Fusion cerré ayer su
III edicién con un céetel

explosivo procedente de

T'okio, Taiwan, Reino Unido, Ita-

ia y Espana. Una de'las grandes
astrellas del dia fue Yuji Wakija,
:l cocinero japonés que ha revolu-
sionado la cocina china desde Ja-
26n. Recibi6 los aplausos més fer-
/0rosos cuando mostrg su técnica
ie coccién de vegetales y maris-
>0s a la olla de bamby, con esen-
*ia, aroma y vapor (e té chino.
Yo empecé a cocinar a los 15
mos, aprendiendo de cocineros
*hinos. Ellos me ensefiaron la tra-
licién, con el tiempo yp incorporé
a fusién», comenté &l aforo. Su

restaurante, el Wakiya Ichiemi-
charo (Akasaka, Tokio), es uno de
los més populares de Jap6n.

Después, los fogones de Ma-
drid Fusion se llenaron de filoso-
fia y refinamiento con €] maestro
Kunio Tokuoka (Kitccho —en
Jyoto y Tokio—). Su manera de
preparar y presentar el sushi vie-
ne de generaciones ancestrales.
Hoy, su cocina es lo mas refinado
y culto de Japén.

Por la tarde, el relevo lo cogie-
ron Sat Bains, del Hotel des Clos
de Reino Unido, una explosi6n de
originalidad en sus recetas; Her-
man Lai, del Pearl Liang de Tai-
wan, maestro en la fusién entre la
gastronomia de Oriente'y Occi-

ni, «el iman de la infidelidad y de la

apostasia», segiin Al-Zargaui.

Elmensaje del terroristajordano, di-
fundido con motivo del «Aid al-Adhafh
la Fiesta del Sacrificio, una de las mas

Agencle A

¥y aalgunos Clvles lraquies ai wartar ae

hacer llegar hastala entrada de una ba-

se britanicaen Basora un coche bom-
ba conducido por un terrorista suici-
da. Pudo ser interceptado a tiempo.

EL PATS, viernes 21 de enero de 200:

21 (ot

dente, y el cocinero francés Yves §
Sinclair, el revolucionario del ca-

tering, que ayer agit6 a los cocine-

ros franceses con una punzante [

declaracion: «Invito a mis compa-

fieros galos a reaccionar, pues f

Ccreo que viven encorsetados en su
propia tradicién culinarian.

El que no vive presionado en
un corsé culinario es el restauran-
te madrileno Sanceloni, que ayer
fue galardonado con el Premio a
la.Excelencia Turistica Gastroné-
mica.

En conclusién, durante estos
tres dfas, Madrid Fusién ha mos-
tré el futuro culinario: la unién de
las culturas del mundo. De ellas

surge la revolucién gastronémica,

= e R L S — e
De Izqularda a derecha, Konishi, Hattori, Nobu Matsuhisa, Tokuoka, Yuji Wakiya y Wakuda. / BERNARDO P!

Los japoneses se reinen en Madrid

La tercera y ultima jornada de
Madrid Fusién 2005 reuni6 en
su cocina-escenario a seis gran-
des profesionales de la gastro-
nomia nipona que. desarrollan
su trabajo en distintas ciuda-
des y que nunca antes }mbian
coincidido juntos. Toshiro Ko-
nishi hace cocina criolla en Pe-

ri, Yukio Hattori mantiene
una escuela culinaria en Tokio,
Nobu Matsuhisa mezcla sabo-
res en Los Angeles (EE UU),
Kunio Tokuoka renueva la coci-
na imperial en Kioto y Tetsuya
Wakuda cuece vanguardia en
Australia. Y dentro de unas se-
manas, como intercambio de

presencias y conocimientos, ¥
bajo €l paraguas de esta cum-
bre gastrondmica madnlepa,
una quincena de chefs espano-
les (con Ferran Adria y Juan
Mari Arzak a la cabeza) mos-
trardn su trabajo entre e] 28 de
febrero y el 2 de marzo en To-
kio.— ROSA RIVAS, Madrid




